Kohlrabicremesuppe

Zutaten:

2-3 Kohlrabis mit Bldttern, 1 grof3e Kartoffel, 1 mittelgrofse Zwiebel, 2 EL OL, 600 ml
Gemdisebriihe (evtl. auch mehr), 200 g Schlagsahne, 2 TL Senf, Salz und Pfeffer, 1 EL
Butter, 2 Scheiben Vollkornbrot

Kohlrabis, die kleineren Blatter vom Kohlrabi und die Kartoffel klein schneiden. Die
Zwiebel in Wiirfel schneiden und im Ol bei geringer Flamme goldgelb anbraten.

Das Gemuse dazu geben, kurz diinsten, den Senf ca. 1 Minute mitdinsten. Die Bru-
he und Sahne angiefien. Das Gemuse fertiggaren, purieren und abschmecken.

Das in Wurfel geschnittene Vollkornbrot in der Butter knusprig rosten und mit der
Suppe servieren.
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